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Frittierter Tofu mit gerosteter Reis-Lotus-Kernpanade und
eingelegtem gelben Rettich
Sauce: Chili Mayo " ©

Frische Reispapierrollen mit knuspriger Entenbrust, Mango, Salat, Sesam
Sauce: Inchi Five Spice

Marinierte Krauterseitlinge, knusprige Pastinaken, Frisée
Sauce: Kalamansi-Vinaigrette

Portobello-Pilze in gebackenem Tempurateigmantel, Limettenzeste
Sauce: Truffel Mayo

Dumpling-Suppe gefullt mit Garnelen und Hahnchen

Chicorée, Orange, gelber Rettich, Portulak
Sauce: Truffel-Vinaigrette

Rote-Beete-Salat, Babytomaten, frittierte Reisnudeln
Sauce: Rote Beete Sesam Dressing

Geflammte King Prawns mit Kalamansi marinierten
grunen Spargeln und Schnittlauchpulver
Sauce: Wasabi Mayo "®

Lachs Tatar mit eingelegten Gurken, frischer Mango,
Umeboshi und Furikake Crisp
Sauce: Wasabi Mayo "¢
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2x ,,Banh Mi x Taco Fusion“

mit eingelegtem Gemuse und verschiedenen Toppings
Sauce nach Wahl:

Wasabi Mayo "¢ / Chili Mayo "¢ / +0,70€ Truffel Mayo " ¢

A) Schweinebauch '
B) Hdhnchen '

C) Garnele "2

D) Tofu' ¢

4x Indochinesische Variation des klassischen ,,Fried Chicken“, Rettich-Kimchi
Sauce nach Wahl:
Wasabi Mayo "¢ / Chili Mayo "¢ / +0,70€ Truffel Mayo " ¢

4x Sesam Tempura Aubergine mit Riceflake-Panade
Sauce: Sesam Mayo, Teriyaki

5x Dumplings: Gemuse, Garnele, Huhn, Rind, Kaviar Topping

Geflammter Lachs, eingelegter Blumenkohl, Radieschen-Kimchi,
Meeresspargel
Sauce: Kokos-Vinaigrette, Dillol

Gemischte Vorspeisenplatte:
2x Viet Taco Garnelen, 2x Inchi Chicken, 2x Inchi Tempura,
2x Petits Bisous Veggie, Goi Salat Veggie

Vegane Option " & & 1. 12;
2x Viet Taco Tofu, 2x Inchi Tofu, 2x Inchi Tempura,
2x Petits Bisous Veggie, Goi Salat Veggie
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Gegrillter Pulpo

Beilagen: Glasierte Beete, Meeresspargel, eingelegte Minz-Gurken,
Takoyaki (Oktopusballchen)

Sauce: Rote Beete Kokos Curry

Veggie Option: Gegrillte Krduterseitlinge, ohne Oktopusbdllchen

12 Stunden lang confierte Entenkeule mit Honig-Ingwer Glaze, Cashew-Crumble
Beilagen: Pandan Waffel, Rettich-Kimchi
Sauce: Five-Spice-Kalamansi

Veggie Option: Seitan

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet
Beilagen: Edamame, Radieschen, knuspriger Tarokuchen, Dillol
Sauce nach Wahl: Tomaten Kokos Curry oder Wasabi Beurre Blanc

Gegrilltes Rinderfilet
Beilagen: Shiitake Pilze, wilder Brokkoli, rote Perlzwiebel, Rosti
Sauce: Truffel Mayo

Gegrilltes Roastbeef
Beilagen: Griiner Spargel, INCHI Butter, StuBkartoffel-Pommes
Sauce: Hausgemachte Salsa

Auf der Haut gebratene franzosische Maishahnchenbrust
Beilagen: Babymais, griiner Spargel, Blumenkohl
Sauce: Mais Velouté, Thai Basilikumol

Veggie Option: Seitan

Gegrillte Tiger Prawns
Beilagen: Knusprige Garnelen-Dumplings, Romanesco, Babymohren
Sauce: Galangal Satay Sauce, Krustentierol

Veggie Option: Frittierter Blumenkohl (ohne Krustentierol)
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Gegrilltes Lammkarree
Beilagen: Kaiserschoten, Babymohren, flambierter Mais, Auberginenpuree
Sauce: Kaffee-infusierter Lammjus

Auf der Haut gebratene Barbarie Entenbrust
Beilagen: Bunter Mangold, Rubchen, Bohnen, knuspriger Tarokuchen
Sauce: Five-Spice-Kalamansi

Veggie Option " ¢: Seitan

Kraftig aromatische Pho-Bandnudelsuppe mit gegrilltem
Rindfleisch, roten Zwiebeln und frischen Krautern

Veggie Option "¢: Vegetarische Pho mit Seitan, Tofu und frischem Gemiise

Sharing Menu fur 2
Gegrilltes Rindfleisch, Lamm, Pulpo und Garnelen
Beilagen: SuBkartoffel-Pommes und gegrillte Cashew-Maiskolben

Gebratene Huhnerbrust oder gebratener Tofu ¢ mit Gemuse,
dazu Reis oder SuBkartoffel-Pommes ™

éI3 A Bite of Happiness —— 17



TONKIN PRAWNS

» lonkin ist die urspringliche Bezeichnung
der heutigen Hauptstadt Hanoi“

GEGRILLTE TIGER PRAWNS

Beilagen: Knusprige Garnelen-Dumplings, Romanesco, Babyméhren
Sauce: Galangal Satay Sauce, Krustentierol

i COCKTAIL BEGLEITUNG: SOUTHEAST SOUR 5.38
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CHATEAU BCEUF

GEGRILLTES RINDERFILET

Beilagen: Shiitake Pilze, wilder Brokkoli, rote Perlzwiebel, Rosti
Sauce: Triiffel Mayo

“: COCKTAIL BEGLEITUNG: VIOLET NEGRONI S.38
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SALMON DE LA NUIT

,,Ein Kunstwerk fur Deinen Gaumen*

AUF DER HAUT GEBRATENES LACHSFILET

Beilagen: Edamame, Radieschen, knuspriger Tarokuchen, Dill6l
Sauce nach Wahl: Tomaten Kokos Curry oder Wasabi Beurre Blanc

% COCKTAIL BEGLEITUNG: WASABI SOUR S.38
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GEGRILLTES LAMMKARREE

Beilagen: Kaiserschoten, Babymohren,
flambierter Mais, Auberginenpuree
Sauce: Kaffee-infusierter Lammjus

# COCKTAIL BEGLEITUNG: CA PHE CLOUDS S.39
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Nostalgie der
40er Jahre
im Interieur




NACHSPEISEN
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VERT PLAISIR 5 R
Gruner Pandanklebreis in Mango Kokos Creme
und gerosteten Erdnissen

SOCO BROWNIE "6 1A3.7
Hausgemachter warmer Schokobrownie
mit frischen Beeren und Eis Topping

PANNA PASSION >7
Cremige Kokos Panna Cotta, verfeinert mit goldener
Maracujacreme, Longan & Erdnusssplittern
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