
MO - FR  12:00 - 16:00

A) PETITS CALAMARI 3 

Knusprige Calamari mit 
Ingwer-Limetten Vinaigrette

GLASS NOODLE DUCK� 10

Glasnudelsalat mit knuspriger Ente, gerösteten Erdnüssen,
Röstzwiebeln, viet Kräutern & Kalamansi-Dressing
 : Tofu

CARI CHICK� 12

Zarter Hähnchenspieß in cremiger Curry Sauce, dazu Süßkartoffeln, 
Hokkaido-Kürbis, Karotten, Koriander, Erdnüsse & Röstzwiebeln, 
serviert mit Jasminreis
   : Blumenkohl im Tempuramantel

FRIED PHO BOEUF� 12

Geschwenkte Reisbandnudeln mit zarter Steakhüfte, Pak Choi,
Pilzen, Karotten & Frühlingszwiebeln in hausgemachter dunkler Jus
   : Seitan

WHITE ASPARAGUS SALMON� 13

Gegrillter Beelitzer Spargel & Lachsfilet,
begleitet von einer cremigen Champignon-Sauce auf Jasminreis
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WEEKLY BITES OF HAPPINESS

KREATIONEN DER WOCHEVORSPEISEN

B) TASTED LOVE 3   

Leicht pikante saure Suppe 
mit Tofu, Champignons 

& viet. Kräutern 
 

@blessrestaurants.hh

ORIGINAL VIETNAMESE CÀ PHÊ  4,5 €
mit gesüßter Kondensmilch

DEIN DESSERT IN DER TASSE: 

#BITEOFTHEWEEK: PURPLE PULPO - 29 €
Gegrillter Pulpo. Beilagen: Glasierte Beete, Meeresspargel, Bohnen,

eingelegte Minz-Gurken, Trüffel-Kartoffel-Püree. Sauce: Rote Beete Kokos Curry

GINGER BLISS - 4 €
Limette, Apfel, Holunder

Ginger Ale & Gurke

LIMEBERRY FIZZ - 4 €
Limette, Holunder, Sodawasser

Cranberry & Chiasamen


